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Merlot : 19 septembre
Cabernet sauvignon : 29 septembre

ASSEMBLAGE FINAL

- 51% Merlot
- 49% Cabernet Sauvignon

A 4

PROFIL ANALYTIQUE
- 13,50° Degré

-3,61pH

- 77 Indice Polyphénol

MEDAILLES / RECOMPENSES

e James Suckling : 91-92/100
* Yves Beck : 93/100

e Terre de Vins : 91/100

e Markus del Monego : 91/100
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HAUT-MEDOC

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur rubis foncé et reflets violines

Nez profond autour des notes griottes mures
des merlots et la framboise des cabernets
sauvignons. Dense, gourmand, suave, avec des
tanins bien enrobés. Lensemble est moelleux,
onctueux avec un trés beau touché des tanins.
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